
 
 
 
 

Seasonal menu changes frequently 
To expedite service, please make sure to inform your server of any coupons or special payment requests you might require. 

18% Gratuity automatically included for parties of  6 or more 

 

Beginnings 

 
Potato Leek Soup ........................ 6 
Creamy, Cool, Potato Leek Soup with 
Apple Bacon Crisp 
 
 
Side Salad ............................................ 5 
Classic Caesar or Garden salad, Fresh 
and Flavorful, with your choice of 
dressing 
 
 

Fry Boat ............................................... 6 
Your Choice of Cajun or Classic 
House Style French Fries or Sweet 
Potato Fries 
 
 

Buffalo Fingers ............................. 8 
Jumbo Tenders Sauced with Our 
Zestful Concoction, Naturally 
Accompanied by Crunchy Celery 
and Bleu Cheese 
 
 

Honey-Chipotle BBQ 

Chicken Wings .............................. 9 
A Dozen Plump Wings Tossed in 
Our Special B‐B‐Q Sauce Sweetened 
with Honey and Spiced with 
Smokey Chipotle, Served with 
Pineapple Coleslaw 
 
 

Nachos ................................................... 8 
 Add Grilled Chicken or 
Ancho Steak ................................................ 4 

Tri‐Color Tortilla Chips Smothered 
with Monterrey Jack and Cheddar 
Cheeses, Sliced Black Olives, 
Jalapenos and Fresh Pico de Gallo 
 
 

Chicken Cordon Bleu Bites .. 8 
Chicken, Ham and Swiss –Watch Out, 
They’re Hot!  Served with Honey 
Mustard for Dipping 
 
 
 
 
 

Cold Plates 

 
Caesar Salad ................................... 9 
 Add Grilled Chicken, Salmon, 
 or Shrimp ....................................................... 4 

Chopped Crisp Romaine, Tossed with 
Herbed Croutons, Shaved Parmesan 
and our Own Caeser Dressing, 
Garnished with Exquisite White 
Anchovies 
 

Mediterranean Salad ............. 9 
Add Grilled Chicken, Salmon, 
or Shrimp ......................................................... 4 

Baby Spinach, Grilled Artichokes, 
Roasted Tomatoes, and Crumbled 
Feta All Tossed in our Delicious 
Pomegranate Vinaigrette 
 

Shrimp & Cucumber Salad ...... 11 
Chilled Rock Shrimp with Slivers of 
Vidalia Sweet Onion and Crisp 
Cucumber Coins in a Rich Buttermilk 
Dressing with a Hint of Fresh Dill 
and Tangy Tabasco 
 

Marinated Strawberry 

Salad .................................................................... 8 
Mixed Seasonal Greens topped with 
Crumbled Gorgonzola, Sliced Fresh 
Strawberry and a Drizzle of Sweet 
and Sour Balsamic Glaze 
 
 
 

Sandwich Plates 

All Sandwiches are served with Your Choice 
of Cajun, Sweet Potato, or Regular Fries 
 

Ratatouille Roll-up ............... 11 
Roasted Mélange of Eggplant, 
Summer Squash, Sweet Pepper, 
Tomato, Red Onion & Herbs inside a 
Boursin Cheese Slathered Garlic Wrap 
 

Curried Chicken Salad 

Wrap ....................................................... 11 
Tender, Diced Chicken Dressed with a 
Sweet, Mellow Curry Mayo Accented 
with Almonds, Raisins and Provolone 
in a Spinach Herb Wrap 

 

ALL DAY



 
 
 
 

Seasonal menu changes frequently 
To expedite service, please make sure to inform your server of any coupons or special payment requests you might require. 

18% Gratuity automatically included for parties of  6 or more 

 

Warm Plates 

All Sandwiches are served with Your Choice of 
Cajun, Sweet Potato, or Regular Fries 

 
 

Classic Burger ............................. 12  
½  Pound of  Prime Juicy Sirloin, 
Grilled Your Way with or without 
Your Choice of American, Swiss, 
Cheddar, Bleu or Feta Cheese 

Add One Dollar For Each 
Additional Topping 

Crisp Bacon, Mushrooms, Roasted Red 
Peppers, Avocado or Sautéed Onions 
 
 

B-B-Q Veggie Burger .............. 11 
Delicious Combination of ‘Nutty’ 
Tempeh Burger, Tangy B‐B‐Q Sauce 
and Melted Cheddar all on a Toasted  
Kaiser with Lettuce, Tomato & Onion 
 
 

Blackened Sandwich ............. 12 
Your Choice of Blackened Chicken 
Breast or Salmon Filet on Toasted 
Kaiser with Avocado, Lettuce, 
Tomato, Onion and Zesty Remoulade 
Sauce 
 
 

Tuscan Panini ................................ 11 
Fresh Mozzarella, Ripe Roma Tomato, 
Pungent Basil Leaves, Drizzled with 
Balsamic Glaze and Extra Virgin 
Olive Oil ‐All Between Two Slices of 
Focaccia Bread 
 
 

Individual Three Cheese 

Pizza ....................................................... 8 
Add One Dollar For Each 
Additional Topping 

Pepperoni, Sausage, Bacon, Chicken, 
Mushroom, Onion, Roasted Peppers, 
Pineapple, or Spinach 
 
 

Stromboli Panini ....................... 13 
Grilled Chicken, Sweet Italian Sausage, 
Roasted Red Peppers, Fresh Mozzarella 
on Roasted Garlic Loaf 
 

 
 

 

 
 

Grilled Skirt Steak 

Sandwich ........................................... 13 
Our Signature Southwest Rubbed 
Skirt Steak‐ Grilled, Sliced, Topped 
with Fresh Pineapple Coleslaw and 
Heaped on a Toasted Kaiser 
 
 

Tuna Wrap Melt ....................... 11 
Fresh‐Made Albacore Tuna Salad, 
Sliced Red Onion, Bread‐n‐Butter 
Pickles, Dijon Mustard and Cheddar 
Cheese in a Garlic‐Herb Wrap‐
Griddled to Perfection 
 
 

Beer Battered Fish and 

Chips ......................................................... 11 
Moist, 10oz. Flaky Haddock Fried to a 
Golden Brown.  With Tartare Sauce 
and Choice of Fries 
 
 
 
 

Dessert 

 
 

Strawberry Shortcake ......... 5 
Fresh Sliced Strawberries in their own 
Sugary Sauce Spooned over Crumbly 
Shortcake and Topped with Fresh 
Whipped Cream 

 
 

Warm Bread Pudding with 
Grilled Fruit Compote and Honey 
Crème Fraiche ........................................... 6 
 
 

New York Cheesecake with 
Raspberry Sauce ....................................... 6 
 
 

Molten Lava Chocolate 

Cake with Vanilla Bean Ice Cream 
and Caramel Drizzle .................................... 6 

 

ALL DAY



 
 
 
 

Seasonal menu changes frequently 
To expedite service, please make sure to inform your server of any coupons or special payment requests you might require. 

18% Gratuity automatically included for parties of  6 or more 

 

From The Tap Bottled Selections

Guinness Stout  
Smithwick’s 
Bass Ale 
Yuengling 
Coors Light 
 

Samuel Adams 
Blue Moon 
Magic Hat no9 
Budweiser 
Stella Artois 

Stella Artois 
Heineken 
Heineken Light 
Corona 
Labatt Blue 
 

Budweiser 
Bud Light 
Coors Light 
Amstel Light 
Miller Light 
Michelob Ultra

 

Starters 

 

Petite Caesar .................................. 6 
Crisp Romaine, House Croutons and 
Dressing, Shaved Parmesan & White 
Anchovies 
 

Chef’s International Cheese 

Plate ........................................................ 8 
Select Cheeses and Seasonal Fruits 
Before or After Your Meal 
 

Grilled Asparagus ..................... 8 
Grilled, Chilled Asparagus Spears, 
Goat Cheese and Fresh Raspberry 
Vinaigrette 
 

Flash-Fried Calamari with 

Wasabi Aioli & Daikon 

Slaw ......................................................... 9 
Fresh Calamari Quickly Fried and 
Still Tender‐Ready for Dipping in 
Intense Wasabi‐with Cooling Slaw 
 

Steamers ............................................... 11 
Littleneck Clams Steamed in Beer with 
Garlic & Herbs Served with Garlic Toasts 
 
 

Entrees 

 

New York Strip Steak........ 29 
Rubbed with Kosher Salt and Black 
Pepper, Grilled to Perfection and 
Finished with Herb Butter, Served with 
Garlic Mashers & Seasonal Vegetables 
 

Jerk Style Roasted 

Chicken ............................................... 24 
Half Free Range Chicken Marinated 
in a Tantalizing Mixture of Spices, 
Herbs and Peppery Heat,Served with 
Jasmine Rice, Simmered Red Beans 
and Fried Plantanos 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Seafood Primavera ................. 25 
Quick Sauté of Diver Scallops, 
Shrimp, Clams and Spring Vegetables 
all Tossed with Fresh Fettuccini in a 
lemony butter cream sauce 
 

Grilled Salmon .......................... 24 
Grilled 6oz. Salmon Filet Glazed with 
Maple Butter and Served with a 
Chipotle Johnny Cake and Smoked 
Mustard Greens 
 

Filet Mignon ................................. 32 
8oz of Center‐Cut Tenderloin, Pan‐
Seared and Brushed with Rosemary, 
With Roasted Seasonal Mushrooms 
and Velvety Demi‐Glace, Asparagus 
and Garlic Mashed 
 

Turkey Tenderloin ................ 22 
Bourbon Glazed Turkey Tender, with 
Smashed Yams and Roasted 
Radicchio Wedge 
 

Free Form Vegetable 

Lasagna ............................................... 18 
Sautéed Spinach and Mushroom, 
Grilled Artichoke, Roast Tomato and 
Roasted Broccoli Between Layers of 
Fresh Spinach Pasta, All Topped With 
Chunky Pomodoro and Creamy 
Alfredo Sauces 
 

Asian B-B-Q Pork 

Tenderloin ...................................... 26 
Pork Tenderloin, Slow Marinated In 
Salty, Sweet Hoisin and Rice Wine‐
Then Char‐Grilled and Served with 
Jasmine Rice and Pineapple Slaw 
 

AFTER DARK
Dinner Menu Served 5pm – 10pm


